


PREDKRMY

80g CARPACCIO Z HOVEZi SVIEKOVE ¥
olivovy olej [ parmezan [ olivy [ trhany salat [ peéend limeta 7 225 K&

1 ks NAKLADANY HERMELIN
chléb 95 K¢&

75g/ 150g TATARSKY BIFTEK
namichany [ éesnek [ topinky 1a,3,6,9,10 155 K& [ 275 Ké

3 ks SMAZENE JALAPENO PAPRICKY
plnéné éedarem /[ dip 105 K&

K VINU A PIVU

200g ZAPECENE NACHOS
trhané vepfové maso [ salat pico de gallo [ nakladané fazole [
¢edar 1a,3 155 K¢é

150g DOMACi BRAMBOROVE CHIPSY
dipy na vybér: Eesnekovy [ jalapeno tepld Eedarovd omdaéka 1a,3 95 K¢

POLEVKY

Polévka dle denni nabidky

SPECIALITY

200g BURGER S GRILOVANYM HOVEZIM MASEM
grilovana slanina [ cibule [ ¢edarova omaéka [ chipotle majonéza [
salat /[ americkda okurka 10,3,7,10,11 295 Ké

150g CROSSROAD BURGER [ podéavany v koufi /
BBQ trhané vepfové maso [ grilovana slanina [ majonéza [ salét /
pico de gallo 1a,3,7,10,11 275 K¢

200g HOVEZi TORTILLA BURGER
grilovana slanina [/ ¢edarovd omaéka [chipotle majonéza /
salat [pico de gallo [ rajée [ hranolky 295 K&

1 ks QUESADILLA
vepfové trhané maso [ éedar [ rajée [ salat pico de gallo /
fresh salat [ nachos [zakysand smetana [ chipotle majonéza 245 K&

125g BURGER S GRILOVANYM HERMELINEM
salat [ rukola / carmen cibule [ brusinkova omaéka /
majonéza 1a,3,7 195 K¢é

BURGERY A TORTILLY DOKAZEME PRIPRAVIT V BEZLEPKOVE UPRAVE.



300g VEPROVA KRKOVICKA Z PRESTIKA 4

pe&end na zézvory, chilli a medu [/ naklddand carmen cibule /
dip ze zauzené papriky a jogurtu [ rozpe&ena focaccia 7 295 K¢&

300g MARINOVANA VEPROVA KRKOVICKA Z PRESTIKA ¢
chorizo [ cibule [ paprika [/ peéeny brambor [ bylinkovy dip 295 Ké&

300g VARIACE GRILOVANYCH MAS N

flank steak | vepfova panenka [ kufeci prso [ zelené fazolky s chorizem /
zdmecké brambory [ dip ze zauzené papriky a jogurtu 7 355 Ké

ZAPECENE HRANOLKY

trhané BBQ vepfové maso [ éedarovda omacka [ jarni cibulka 1a,7,11 195 K&

200g MARINOVANE KURECI PRSO ' 145 K&

220g VEPROVA PANENKA 245 K&

220g FLANK STEAK
poddavany v koufi 375 K¢

OMAGEKY K MASU 65 K&
Z naklddaného zeleného pepfe 7

Smetanova s pravymi hribky 7
Chorizo oméacka

Z peCeného Cesneku 7

2509 FILET STEAK Z PRAVE SVICKOVE ¥ 525 K&

CESKA KLASIKA

250g POMALU TAZENA HOVEZi LICKA

kofenovd zelenina [ &ervené vino [ mdaslové bramborové pyré 245 K¢

200g VEPROVA JATRA NA ROSTU

omécéka z peéeného éesneku [ hranolky 185 Ké
500g MASITA VEPROVA ZEBRA [ pec¢end v doméci marinddé /

cerstvy kien [ hof&ice [ rozpeéeny chléb 1a,6,9,10 295 Ké
1ks [ 1500g / VEPROVE KOLENO [ dle nasi receptury [

cerstvy kien [ hotcice [ rozpeéeny chléb 1a,10 365 Ké&
100g SMAZENY EIDAM [ SMAZENY CAMEMBERT 10,3,7 135 Ké
200g SMAZENE KURECI PRSO 10,3, 7 145 K&
200g SMAZENY VEPROVY KOTLET Iq, 3,7 145 K&
4ks OVOCNE KNEDLIKY

tvaroh [ cukr [ rozpusténé maéslo 1a,3,7 165 Ké&



SALATY [ TESTOVINY

300g CAESAR SALAT
kuFeci prso [ origindl dresink [ krutony [ parmezén 10,4,7,10 225 Ké

3009 SPAGETY AGLIO OLIO E PEPERONCINO

olivovy olej / chilli papricky [ cesnek [ parmezan 1a,3,7 165 K&
300g TAGLIATELLE
nudlicky z vepfové panenky [ omacka z pravych hiibka 1a,3,7 225 K¢&

DEZERTY

3ks LIVANECKY dle nasi receptury
ovocny relish [ sladky tvaroh 1a,3,7 135 K&

2ks COKOFONDAN
Slehacka 10,3,7 135 K¢

O aktualni nabidce dezertli Vas informuje persondl nasi restaurace

DETSKA JIDLA

1ks BURGER

s 100g grilovanym hovézim masem

s 100g kufecim prsem

salat [ rajée [ edar [ majonéza [ kedup 10,3,7 185 Ké

100g Smazeny kureci fizek
hranolky [ ke¢up 10,37 155 K&

2ks OVOCNE KNEDLIKY
tvaroh [ maslo [ cukr 10,3,7 99 Ké



PRILOHY

200g Restovana zelenina 95 K&
200g Michany listovy saldt s éerstvou zeleninou 125 K¢
200g Restované fazolky s chorizem [ cibulkou [ éesnekem 85 K¢&
200g Hranolky la 65 K¢
200g Bramborové krokety 1la 65 K¢
200g Steakové hranolky la 65 K¢&
200g Stouchany brambor 65 K&
200g Vafené brambory s méaslem7 45 K¢é
1ks Rozpe€ena focaccia 1a,3 45 K¢&
1ks Topinka 1a 10 Ké
50g Nase tatarska oméaéka 3,7,6,9,10 35 K&
50g Jalapefio dip 7 45 K&
50g Chipotle majonéza 3,7 45 Ké
50g Kecup 25 Ké
50g Cesnekovy dip 3,7 45 K¢

Pri plné obsazenosti restaurace se doba servirovani jidel muze prodlouzit na 45
minut.



+420 733 538 809
info@crossroadrestaurant.cz
www.crossroadrestaurant.cz



